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sich freuen: Ab sofort gibts den

#Speckkuchen aus dem Elsass in der
Migros zu kaufen. Mit hmchwertlgen
Zutaten ftxfertlg zuberereﬂet =

BILD LOTTI BERIE

Guiche Lomaine ist
eine tolle Vorspeise
oder mit einem
leichten Salat ein
«chilschtiger» Haupt-
gang. Mit einem
Gldschen Weisswein
dazu ist der Elsdsser
Znacht perfekt.

Quiche Lorraine - rustikal und doch raffiniert

- Quiche kommt vom deutschen Wort Kuchen.  de elsssischer Kiiche, die nicht lange am

Und Lorraine ist der franzdsische Ausdruck fiir  Herd stehen, aber trotzdem nicht auf Qualitat
Lothringen. Und so ist der Speckkuchen auch  verzichten waollen. Denn in der Quiche Lor-

eine Mischung aus deftiger deutscher Kiiche raine stecken hochwertige Zutaten: Schinken,

| und raffinierter Cuisine frangaise. Die Elsésser  Speck, Eier und Kése auf einem felnen Teig.
- Spezialitat gibts nun aus dem Kihlregal der Feinschmecker dirfte nicht nur der aus-

Migres. Ske Ist zu Hause blitzschnel| gebacken.  gezeichnete Geschmack, sondern auch der
Ein idealer Znacht fir Singles oder fiir Freun- tiefe Preis freuen. AKR
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Tempé Quiche
Lorraine, 400 g |
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Im Kiihlrepal
grijsserer Filiglen
erhaltlich,




