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Notre carte de Pâques 2008
Apéritifs et Cocktails

       Canapés variés plateau de 20 pièces (4 sortes) env. 200 g

  10.50 €/plateau


Canapés variés plateau de 42 pièces (7 sortes) env. 450 g

  22.60 €/plateau


Canapés variés plateau de 72 pièces (7 sortes) env. 750 g

  36.30 €/plateau

Lièvre fourré, Filet de saxe, Mayence, rosette 22 portions
  16.80 €/pièce


Mini Miche Surprise 40 portions (Saumon, jambon blanc, 

  20.90 €/pièce
      rosette lyonnaise, filet de saxe, fromage)

Miche Surprise 60 portions (Saumon, jambon blanc,


  29.40 €/pièce
       rosette lyonnaise, filet de saxe, fromage) 


Coffre à sandwichs 80 pièces (Pain aux olives et aux noix, 

  28.40 €/pièce
       rosette, jambon cru fumé, jambon cuit blanc, pâté de campagne, fromage


Les Entrées 


Assiette « Saveurs du Nord » à partir de 2 personnes


  14.20 €/portion

(coussin de saumon fumé, saumon mariné à l’aneth, spirale de saumon

      Florentine, coquille exotique)

Saumon fumé prétranché






  51.00 €/kilo


Coquille St Jacques Normande





   5.80 €/pièce


½ Langouste parisienne 






  16.00 €/pièce


Cassolette St Jacques, truffes et brunoise de céleri


   6.30 €/pièce


Cassolette de chair de langouste
- Nouveauté -

   7.00 €/pièce


Les Buffets  


Buffet « Spécial Fêtes » à partir de 2 personnes


 
 16.00 €/personne
     (Saumon fumé, bouquet de crevettes, crevettes en cocktail, petit

      pâté en croûte, tranches de pièce de bœuf, tranches de veau rôti, kassler, 

 
terrine de la basse-cour, jambon cru de Savoie, cœur de saxe, salade de


carottes et de céleri, mayonnaise et moutarde.)


Buffet Tradition à partir de 2 personnes




 12.90 €/personne
(Pièces de bœuf, Pièces de veau, symphonie charcutière, jambon cru


fumé d’Alsace, Kassler, mini pâté en croûte, bacon, salade de carottes,


salade de céleri, mayonnaise et moutarde)

Menu de Pâques







  17.00 €/personne
      Cassolette de chair de langouste


Mijoté de veau aux abricots et aux amandes


Menu « Les Bonheurs du Marché »  




  15.80 €/personne    
Filet de St Pierre aux saveurs du jardin


Mignon de porc, sauce forestière


Bouquetière de légumes


Menu « Les Saveurs des Bois »





  22.40 €/personne

Paupiette de sole aux St Jacques et pleurotes


Filet mignon de veau aux morilles


Späetzlés

Les poissons  


Filet de St Pierre aux saveurs du jardin



  11.50 €/portion


Paupiette de sole aux St Jacques et pleurotes


  11.40 €/portion


½ Langouste parfumée au gewurztraminer et au gingembre
  19.90 €/portion


Baeckaoffa de poissons  (à partir de 6 pers.) - Nouveauté
  16.00 €/portion

Les viandes


Mijoté de veau aux abricots  
et amandes - Nouveauté  -




  10.90 €/portion


Croustillant d’agneau et son jus de truffes



  13.80 €/portion


Filet mignon de veau aux morilles et späetzlés


  15.20 €/portion


Carré de veau aux girolles






  12.60 €/portion


Les Accompagnements  


Späetzlés  Maison







  10.50 €/kilo


Jardinière de légumes
 (Fagot de haricots verts, flan de brocolis,            6.30 €/portion

courgette ratatouille, jeunes carottes, pommes Darphin)

Les Croûtes


Bœuf Wellington sauce Périgourdine 4 à 10 pers. (à cuire)        14.20 €/portion

Saumon en croûte entier 4, 6 et 8 personnes



  16.00 €/kilo


Jambon en croûte 8, 10 et 12 personnes
(env. 300-350g/pers.)
  16.00 €/kilo


Filet de veau en croûte 4,5 ou 6 personnes (à cuire)

  13.10 €/portion


Tourte blancs de volaille aux morilles 




  20.00 €/kilo


Tourte blancs de volaille aux morilles 500g



  10.00 €/pièce

Afin de pleinement vous satisfaire, nous vous demandons de bien vouloir passer vos commandes avant :

le mardi 18 mars 18h pour livraison en magasin le jeudi 20 mars – le mercredi 19 mars  18h pour livraison en magasin le samedi 22 mars

